PINOT NERO

SUDTIROL « ALTO ADIGE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Vitigno: 100% Pinot Nero classico

Descrizione: Anche questo Pinot Nero & uno dei

classici dell’Alto Adige. Lasuaeleganzaneiprofumiela

suapersistenza estremamente gentilelorendonounvino

rossoelegante pergli intenditori.

Zona: “Buchholz” a 580 m.

Terreno: Argilla e calcare.

Raccolta: Da fine settembre a inizio ottobre.

Resa: 75 hl/ha circa

Vinificazione: Diraspatura parziale - 30% di uva intera,

macerazione tradizionale in grandi botti dilegnoa

temperaturacontrollatamaanche fermentazione parziale in

piccolebottidilegno conporzionidiraspi.L'estrazione del

succo viene effettuataancora primadellafermentazione

temporaneaper garantire unamacerazione oun’estrazione

ottimale sulla vinaccia.Una voltaterminatalafermentazione,

ilvinovienesvinatodallevinacce e conservatoin botti di

legno - principalmente Tonneaut (botte di legnoda 500 litri)
] - perunulteriore sviluppo + malolattica ed affinamento per

PETER [ SOLVA 6 mesi.

Duratadiconservazione:5 -8 anni.
Temperaturadiservizio: 16-18°C.

Consigliperlatavola: UnPinotNeroéuncompagno

versatile. Consigliatoconcarnibianche,antipastileggeri,
N piattidiselvagginaeformaggileggeri.

PINOT NERO ANNATA 2022

i hTinor Alto ADIEE ALCOL: 14,0 % vol.
Delitorer ACIDITA TOTALE: 5,5 g/

VALORE PH: 3,4
FERMENTAZIONE MAIOLATTICA:100%

TENUTA PETER SOLVA SNC - VIA DELL’ORO 33 - 39052 CALDARO - BZ



